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,, Ceremonia zaslubin nad brzegiem jeziora, mtoda para ptynqca gondolq na przywitanie
gosci czy pokaz sztucznych ogni to tylko czes¢ z naszych propozycji”.

Organizujgc przyjecie wltasnie u nas oddajemy do Panstwa dyspozycji:

Dwie sale restauracyjno-bankietowe
Pawilon cateringowo-bankietowy o pow. 200mgq
Salke bilardowq znajdujgcq sie w 200-letniej piwnicy
Miejsca noclegowe w stylowych pokojach
Dostep do jeziora oraz zabytkowy park wokot patacu
Petng obstuge cateringowo- techniczng

Dekoracje oraz catq oprawe weselng przygotowujemy na kazde wesele
zgodnie 7 indywidualnym zamowieniem.

Przyktadowe menu

Obiad

Przystawka
Pasztet domowy z borowkq

Zupa
Rosot staropolski z makaronem

Miesa
(2 porcje/osobe)
Specjat, Patacowy”

(poledwiczka wieprzowa 7 farszem pomidorowo pieczarkowym)
Rolada drobiowa nadziewana brokutem w sosie serowym
Wykwintna pieczen z karkowki
Zrazy wieprzowe zawijane

Dodatki
(2 porcje/osobe)

Ziemniaki gotowane z koperkiem
Rozetki ziemniaczane ,,Deusche”
Pyzy drozdzowe
Sosy
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Surowki/satatki
(2porcje/osobe)

Fasolka szparagowa zasmazana z butkq tartq
Marchewka paryska z butkq tartq
Buraczki

Deser
Panacotta

Zimny bufet
Roladki drobiowe faszerowane warzywami
Roladki wieprzowe faszerowane warzywami
Sled? z buraczkami skryty w jabtku
Tymbaliki drobiowe
Szparagi w szynce
Schab 7z owocami
Rybka a' lla chili
Satatka grecka
Satatka Patacowa z grillowanym kurczakiem
Pieczywo
Sosy

Kolacja

Barszczyk
Golonki

Szasztyk drobiowy podawany z ryzem po turecku
Kapusta zasmazana

Pieczywo
Chrzan

Musztarda
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Polecamy rownie?z:
,,»Stot Wiejski”
z wyrobami 7 matej lokalnej masarni

»Szynke w ciescie chlebowym”
podawanq jako niespodzianke kulinarng

,Fontanna do czekolady”
wspaniate urozmaicenie Panstwa przyjecia

,,»Stodki kqcik”
Mascarpone, Tiramisu, koktajle owocowe, serowe babeczki

Zamowienia dodatkowe:

-ciasto, tort, alkohol, owoce, napoje zimne i ciepte- stanowiq koszt
dodatkowy.

Dtugosc trwania przyjecia podlega indywidualnym ustaleniom.

Czekamy na Panstwa propozycje i pytania.

Z powazaniem
Krzysztof Witczak

Tel. +48500 254 457
www.bialokosz.pl
e-mail:bialokosz@bialokosz.pl




